
4 GANGEN INCLUSIEF EEN AMUSE VOORAF 
EN BROOD MET SMEERSELS

79,50

1e Kerstdag 
geopend voor lunch en diner 	

Lunch vanaf 12.00 - 15.00 uur 
Diner vanaf 18.30 uur

2e Kerstdag 
geopend voor lunch

Lunch vanaf 14.00 uur



BISQUE 
met tortellini van spinazie en tartaar van gamba

OF

2 BEREIDINGEN VAN COQUELET 
met ravioli van bospaddenstoelen en ricotta en een saus van madeira

(uit te breiden met gebakken eendenlever € 6,50) 

OF

RAVIOLI VAN BOSPADDENSTOELEN 
met aubergine kaviaar en crème van eidooier en Manchego

✶ ✶ ✶

TERRINE VAN TONGFILET EN GEROOKTE PALING 
Met een crème van groene kruiden en gefrituurde kappertjes

OF

SALADE HALVE KREEFT 
met citroen mayonaise (supplement € 14,50) 

OF

BEEF TATAKI 
met salade van sushi rijst en mayonaise en dressing van soja

OF

TARTE TATIN VAN PEER 
met fourme d’ ambert en een compote van tomaat

✶ ✶ ✶

KERSTMENU 2024



CASSIS CREMEUX 
met mousse van vanille en een parfait van kastanje en witte chocolade

OF

BREAD AND BUTTER TAARTJE VAN BRIOCHE EN GUINESS BRIE 
met Blue Stilton kaas, salade van walnoot en selderij  

en een dressing van vijg en olijf

✶ ✶ ✶

KABELJAUWFILET WELLINGTON 
met een saus van truinkruiden

OF

HERTENFILET 
met sukade van hert en een saus van vossenbessen en rode Port

OF

TOURNEDOS 
met champignons, spekjes, sjalot en saus van rode Port (supplement € 12,50)

OF

TAARTJE VAN KROKANTE AARDAPPEL 
gevuld met cassoulet van witte bonen, courgette en champignons  

en een schuim van gerookte tomaat en basilicum

✶ ✶ ✶

KERSTMENU 2024



CARPACCIO MET PESTO DRESSING EN GERASPTE KAAS 

OF

SALADE MET GARNAALTJES EN ZOETE KERRIE SAUS 

✶ ✶ ✶

HELDERE GROENTEBOUILLON 

OF

BIEFSTUKJE MET KRUIDENBOTER OF BRAADJUS 

OF

FISH & CHIPS 

✶ ✶ ✶

FEESTELIJK DESSERT 

✶ ✶ ✶

KINDERMENU 2024

KINDERMENU
 26,50


